Optimale werkomstandigheden
Industriéle hygiéne & toxicologie

HACCP verbouwadvies

Voordelen

() Het werkt kostenbesparend om voor de verbouwing op de hoogte zijn van de maatregelen die nodig zijn om een
voedselveilige keuken te installeren.

Doelstelling Resultaat
Advies geven over de toe te passen maatregelen om Een document dat, gebaseerd op de wettelijke verplichtingen,
een voedselveilige keuken te installeren. duidelijk omschrijft welke maatregelen genomen moeten

worden om voedselveilig te werken.

Wijze van uitvoering

- Op basis van de door het bedrijf ter beschikking gestelde
plannen van de keuken en aan de hand van het
bedrijfsbezoek brengen we de eventuele knelpunten
in kaart.

. Aan de hand van deze gegevens en rekening houdend
met de wettelijke verplichtingen geven we advies over
de te nemen maatregelen om de voedselveiligheid
te garanderen.
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